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?(’7&%” Gket

Restaurang & Bar

Bdckyigen 76
126 47 Hagersten

Tel. 08 —320525
http: //www.xiankoket.se

Xi'an Special:

Xi'an Burger 118X,

Hembakad burger med flask kott.

Xi'an Anka 238Kr

Krispig anka severa med hemlagad tunn pannbrod, Farsk
gurka,varlok, hemlagad sas.
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CSforriiler

. Chun Juan

Hemlagade varrullar med inlagd sallad 98:-
Homemade spring rolls with salad

. Wu Xiang Niu Rou

”Osso Bocco” — Bréserad, skivad oxlagg, serveras
med en sas baserad pa fem olika kryddor 118:-
Braised ox leg in five different spices

. Xr’an Hu La Tang

Kryddig soppa med hemlagade sma kottbullar & tarnade gronsaker.
98:-

A special Xi’an style soup with small homemade meat balls and spicy

vegetables

. Hun Dun

Sma won tons (knyten) i klar buljong 98:-
Homemade Hun Dun soup with won tons stuffed with pork and shrimp
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Kottrdtter :

<

21. Zhu Pai :
Skivad flask kryddad med chili och Sichuanpeppar 148:- :
22.Zi Ran Niu Rou :
Skivad entrecoté kryddad med kummin 198:- :

_ <
23.Zi Ran Yang Rou <
Skivat lamm kryddad med kummin 198:- :
<

24.Qing Cong Yang Rou :
Skivat lammkoétt med purjolok i soyasas 198:- <
<

<

<

<

Fdgelritter :

<

31.Ma La Zi Ji :
Kyckling med chili och Sichuanpeppar 148:- >

<

32.Ba Wang Ji :
Krispig kyckling med sotsyrlig stark sas 148:- :
33.GaLilJi :
Krispig kyckling med currysas 148:- :

: <

34. Xlang Su Ya <
Krispig anka med kinesisk svampsas 198:- :

<

<

<

<

<

<
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Fisk och Skaldjursritter

41. Gan Shao Ming Xia
Tigerrakor med en kryddig sas och vitlok

42. Tiao Shui Hu Xia
Angade tigerrikor med ingefara, varlok och vitlok

43. Qing Zheng Yu Liu
Angad fiskfilé i sojasas med varlok och ingefara

Grytrdtter

51. Shi Jin Hai Xian Bao
Stuvad skaldjursgryta

52.Jia Chang Dou Fu
”Family tofu” — Stuvad tofugryta med flask

53.Ma Po Dou Fu
“Koppirrgumma” —Tofugryta med kétt och kryddig sas

198:-

198:-

198:-

178:-

178:-

178:-
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CVegetariskt

61.Qing Jiao Tu Dou Si
Finstrimlad potatis och jalapeno med en syrlig och stark smak 148:-

62. Cu Liu Bai Cai
Farsk kinakal med chili och vinager 148:-

63. Dou Fu Su Cai Bao
Tofugryta med sdsongens gronsaker 178:-
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Dsta & (KRis

71. Handgjorda Noodles 148:-
med stuvad flask
med kyckling och gronsaker
med farska gronsaker
med lammkott och kummin
med entrecoté och kummin
med smarakor och farska gronsaker

72.Jian Bao st 148:-
Pannstekta, handgjorda dumplings (knyten med jast deg)
Fyllda med kyckling, biff eller flask

73.Guo Tie 10st 148:-
Pannstekta, handgjorda dumplings (knyten med ojast deg)
Fyllda med kyckling, biff, flask, rakor eller vegetarisk fylining

74. Jiao Zi 12st 148:-
Kokta, handgjorda dumplings
Fyllda med kyckling, biff, flask, rakor eller vegetarisk fyllning

75. Xi’an Suan Cai Chao Fan 148:-
Stekt ris med marinerad kinakal och kott (kyckling, entrecéte eller flask)
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Dasserter

101. Xiang Jiao Chuan 118:-
”Banana Split”: skivad banan med farska bar och gradde

102. Tang Yuan 98:-
Kokta risbollar fyllda med svarta sesamfrén och frukter i soppa
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